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食品 製菓 医薬品・理化学

サ ラ ダ ミ キ サ ー

mixer

一台で各種様々なサラダ ・和え物に対応
M
IX

・ 根菜サラダ類 ：ポテトサラダ ・かぼちゃサラダなど
・パスタサラダ類 ：スパゲティサラダ ・マカロニサラダなど
・スプレッド類 ：たまごスプレッドなど

サラダミキサー
XAr-1-150



サラダミキサー

XAr-1-150

サラダミキサー XAｒ-1-150 の特長

L117.26.05-SHI-01

POINT2 省スペース構造

撹拌頭部が後方へ昇降する省スペース設計により、
新規導入や既存機からの入れ替えもスムーズに行えます。
さらに、 キャスター付きの脱着容器を採用したことで、
ストック容器を用意すれば入れ替え作業も容易。 制御盤によるレシピ運転にも対応し、 生産性の向上に貢献します。

型　式

製品寸法 (W×L×H) (mm)

XAr-1-150

電　源　

満水容量

撹拌容量

能　力

約90L

約150L

3相 AC200V 60Hz 0.8kW

(本体のみ) a)1,210×b)1,400(1,750)×c)1,560(2,080) *()内は動作時の最大寸法

a)

(b))

b)

(c))c)

撹拌用頭部昇降用モーター 0.4ｋW 4P AC200V

撹拌回転数　公転 :4.8 ～ 21.7ｒｐｍ 自転 :16.6 ～ 74.6ｒｐｍ

インバーター変速 :20 ～ 90Ｈｚ* 操作盤は別置き

製
品
仕
様

POINT1 選べる豊富な撹拌羽根

様々な撹拌羽根をご用意しています。
商品に適した撹拌羽根を選択することで、 撹拌作業の短縮とダメージを制御します。

二枚羽根

スプレッド羽根 フック羽根

スポーク羽根

羽
根
別
用
途
例

* 和え物など
汎用性が高く利用が可能

* パスタサラダや
春雨サラダなど
長い食材を切らずに
撹拌が可能

* 粘性のある
食材をペースト状
に仕上げて
撹拌することが可能

*粘性のある食材の
ゴロっとした食感を
残しながら撹拌が可能


