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CH-2

CH-3

CH-5

CH-6

形式

50(2袋）

75（3袋）

125（5袋）

150（6袋）

能力
（小麦粉ｋｇ）

1.5

1.5

1.5

転倒用モーター
（ｋｗ）

1.5

80/40

85/42.5

85/42.5

回転数
（ｒｐｍ）

80/40

11/5.5

18.5/9.3

11/5.5

主モーター
（ｋｗ）

22/11

1710

1830

2154

巾（ｍｍ）

2238

800

900

1132

奥行（ｍｍ）

1150

1653

1653

1895

高さ（ｍｍ）

1980
※仕様は改良のため予告なく変更することが有ります。

CH 型高速度ミキサー

２袋用

３袋用

５袋用

６袋用

仕様

半世紀に渡り“ミキシング”を追求し、
辿りついた理想のカタチ
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豊富なオプション、ニーズに合わせたカスタマイズ性

「環境」　「製品」　「温度」　｢衛生」　「作業性」　｢安全性」
あらゆるご要望にお応えできるよう、各種オプションをご用意しております。

※その他にもお客様のご要望にお応えできるよう、多彩なオプションをご用意しております。

タイミングベルト
静穏性、耐久性に優れて
おり、なおかつメンテナ
ンスフリーです。

超硬式メカニカルシール
水漏れ、生地漏れを防ぎ、
サニタリー性に優れています。

Ｚ型アジテーターと高吸水率の秘密
Z型アジテーターは生地を叩きつける力が強く、なおかつ均一にミキシングします。
この特長によりＣＨ型ミキサーは「パンチングミキサー」とも呼ばれています。
高いレベルの吸水率と水切れが良く、ベタつかない伸びのある生地を短時間で
造り上げることが出来ます。

回転式フリーロッドは少ない抵抗で
生地を引っ掛けて、引き伸ばしながら、
叩きつける働きをします。

への字型の固定ロッドは生地を
中心にまとめる働きをします。

●

●

●

●

●

●

衛生面
ＡＩＢを考慮したフレーム設計は粉、水などの外部からの浸入を防ぎます。
掃除がしやすく、衛生面への配慮も欠かしません。
またミキシング時の強力なパンチングの衝撃を受けても、歪みのでない作りとなっています。

安全面

ボール復帰の時に閉じる寸前で一時停止しますので、指などを挟む危険がありません。
また各ドアを開くと、モーターが停止する様にスイッチを配備しています。
その他にも安全面を考慮した仕様を各種装備しております。

油圧システム
ボールの転倒は油圧式
です。

自動排水装置
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への字型の固定ロッド

回転式フリーロッド

この２種類のロッドを組み合わせることにより、少量の生地でも掛かりが良く、
粉、副資材の混ざりが均一な生地作りが可能となります。

point

前

叩きつけてから引き伸ばされる
2

引き伸ばしてから押し込む
3

折りたたむ
4

引き伸ばしながら持ち上げる
6

引き伸ばす
5

生地を持ち上げ後方へ運ぶ
1

Ｚ型アジテーターの働き

NO PHOTO NO PHOTO


