
名称 ／ 型式
仕　　様

ロギング機能 詳細仕様

製
菓
機
械

つぶぞろいミニ
RCS-1

標準付属口金：φ20、φ24mm
テスト用口金：φ8～ 40mm

つぶぞろい
RC-1

標準付属口金：φ20、φ25、φ30mm
テスト用口金：φ6～ 40mm

ミニ飛鳥
ANT-B

ハイパワー飛鳥
ANT-L

石臼モダンミキサー
STMM-T

オプション：転倒装置付き

小型蒸練機
BK-S

サンキュウボイラー 2型
SB-2

ホットボックス
HB-05

加
熱
撹
拌
機

蒸
気
釜

NAr-1-SRBH150 ● 温度（容器底）・重量・
供給蒸気圧

撹拌羽根：2枚羽根／フックスクレーパー羽根／スポーク羽根／スプレッド羽根
特殊仕様：供給蒸気圧自動調整仕様（圧力センサー+比例制御弁）

Ar-2-SRB300YN ● 撹拌回転数・撹拌電流・
温度（容器底）・重量

撹拌羽根：2枚羽根／フックスクレーパー羽根

SRB-150

ガ
ス
炒
め
機

AQ-1-F160 ● 撹拌周波数・撹拌電流・
温度（鍋裏）

容　　器：テフロンコーティング鍋／鉄鍋 
撹拌羽根：チャーハン羽根／スポーク羽根／スクランブル羽根／串羽根

AQ-2-F260Y ● 撹拌周波数・撹拌電流・
温度（鍋裏）

容　　器：テフロンコーティング鍋
撹拌羽根：チャーハン羽根／スポーク羽根／スクランブル羽根

［2021年5月新規追加］
BR-1200F ● 撹拌速度・釜回転速度・温度（釜裏）・

ブロア出力・撹拌電流
容　　器：鉄鍋
撹拌羽根：あおり羽根

名称 ／ 型式
仕　　様

ロギング機能 詳細仕様

加
熱
撹
拌
機

ガ
ス
釜

NAr-1-KHG30 容　　器：3層クラッド鋼 満水 150L
撹拌羽根：2枚羽根（側面スクレーパー）

NAr-1-KT20 容　　器：関東サワリ 満水 54L
撹拌羽根：テフロン 2枚羽根

ニ
ー
ダ
ー

60NQVP ● 温度（撹拌軸部、容器底）・
撹拌速度・重量

加圧仕様：耐圧 0.2MPa
真空仕様：水封式真空ポンプ SW-50

撹拌羽根：櫛羽根 付
その他：ジャケット冷却配管

300XNQV ● 温度（撹拌軸部）・重量 真空仕様：水封式真空ポンプ SW-50 + 簡易コンデンサー付
特殊仕様：供給蒸気圧自動調整仕様（圧力センサー+比例制御弁）

600XHNS ● 温度（撹拌軸部）・重量

QSN-250 ● 撹拌回転数・乳化機回転数・
容器内温度・重量 補助撹拌機：シルバーソン製バッチミキサー（標準丸穴型ヘッド）付

た
ま
ご
焼
成
機

小型自動重ね式たまご焼成機
EPS-12531 2020年7月　新規追加

小型自動ロール式たまご焼成機
ERS-G484 焼成ケース：テフロンケース／アルミ無垢ケース

小型自動ロール式たまご焼成機
ERS-EH498

焼成ケース：テフロンケース
熱源：電熱ヒーター

小型店頭たまご焼成機
EOH-0358A

仕様：かさね式（3組セット可）／ロール巻き式兼用機
かさね式ケース：No.27A、No.58

液体加温機
EHS-12S

そ
の
他
の
機
種

04
真空冷却機
FCG-100 ● 品温・真空度（現在、目標） テスト室仕様：真空発生装置 FCG ⇔ FCD-C の切替利用可能

オートナビ仕様

04
［2021年6月新規追加］
パン向け真空冷却試験機 ● 品温・真空度（現在、目標） チラーユニット一体型

03
トラックインスチーマー
TSAK-1600 ラック台車／防滴台車

パンミキサー
CH-3
サラダミキサー
XAr-1-150 ● 撹拌電流・撹拌回転数 二枚羽根／フックスクレパー羽根／スプレッド羽根／

Wスプレッド羽根／スポーク羽根

11
真空濃縮機
450VC

11
真空濃縮機
100VC ● 温度（容器底）・真空度・

重量 ベーパ回収装置付、泡検知センサー付

10
真空フライヤー
VF-1 ● フライ温度・油温度・

真空度

15
芋つぶし機
PAM-20 升目板　□ 10／□ 15／□ 20

15
小型芋つぶし機
PAM-S 升目板　□ 15／□ 20

16
バター溶解機
BamB-50
マグネット式撹拌タンク
150EGA ジャブスコ製インペラポンプ付

05
混合撹拌機
30NDMV-Qr（rr） ●

撹拌回転数、撹拌電流値、
容器内真空圧、容器内温度、
ジャケット内温度、
加熱配管内温度（IN,OUT2点）

撹拌羽根：スクリュービーター、フック  撹拌軸部交換で rr、Qr 仕様どちらも可能
容器形状：ジャケット付容器
真空方式：SW-25、簡易コンデンサー、ベーパー回収ユニット
外装仕様：オール SUS仕様

常設機種リスト

※2021年6月時点の機器・仕様リスト
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打合せスペース

お手洗い

階段

エレベーター

商品開発
センターの
ご案内

1ランク上の商品作りのお手伝い
商品開発センターでは、お客様にお持ち込みいただいた材料で、機能検証・機器選定をフォローをいたします。
実験・検証には弊社社員も立会うことでお客様の課題を共有し、機種選定や機能付加、製造プロセスなどの課題解決に取り組みます。

品川工業所／商品開発センターのご案内リーフレット_ウラ／A3（420*297）
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RCS-1

標準付属口金：φ20、φ24mm
テスト用口金：φ8 ～ 40mm
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NAr-1-SRBH150 ● 温度（容器底）・重量・
供給蒸気圧

撹拌羽根：2 枚羽根／フックスクレーパー羽根／スポーク羽根／スプレッド羽根
特殊仕様：供給蒸気圧自動調整仕様（圧力センサー + 比例制御弁）

Ar-2-SRB300YN ● 撹拌回転数・撹拌電流・
温度（容器底）・重量 撹拌羽根：2 枚羽根／フックスクレーパー羽根
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ス
炒
め
機

AQ-1-F160 ● 撹拌周波数・撹拌電流・
温度（鍋裏）

容　　器：テフロンコーティング鍋／鉄鍋 
撹拌羽根：チャーハン羽根／スポーク羽根／スクランブル羽根／串羽根

AQ-2-F260Y ● 撹拌周波数・撹拌電流・
温度（鍋裏）

容　　器：テフロンコーティング鍋
撹拌羽根：チャーハン羽根／スポーク羽根／スクランブル羽根

［2021年5月新規追加］
BR-1200F ● 撹拌速度・釜回転速度・温度（釜裏）・

ブロア出力・撹拌電流
容　　器：鉄鍋
撹拌羽根：あおり羽根

ガ
ス
釜

NAr-1-KHG30 容　　器：3 層クラッド鋼 満水 150L
撹拌羽根：2 枚羽根（側面スクレーパー）

NAr-1-KT20 容　　器：関東サワリ 満水 54L
撹拌羽根：テフロン 2 枚羽根
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ー
ダ
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60NQVP ● 温度（撹拌軸部、容器底）・
撹拌速度・重量

加圧仕様：耐圧 0.2MPa
真空仕様：水封式真空ポンプ SW-50

撹拌羽根：櫛羽根 付
その他：ジャケット冷却配管

300XNQV ● 温度（撹拌軸部）・重量 真空仕様：水封式真空ポンプ SW-50 + 簡易コンデンサー付
特殊仕様：供給蒸気圧自動調整仕様（圧力センサー + 比例制御弁）

600XHNS ● 温度（撹拌軸部）・重量

QSN-250 ● 撹拌回転数・乳化機回転数・
容器内温度・重量 補助撹拌機：シルバーソン製バッチミキサー（標準丸穴型ヘッド）付
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た
ま
ご
焼
成
機

小型自動重ね式たまご焼成機
EPS-12531 2020年7月　新規追加

小型自動ロール式たまご焼成機
ERS-G484 焼成ケース：テフロンケース／アルミ無垢ケース

小型自動ロール式たまご焼成機
ERS-EH498

焼成ケース：テフロンケース
熱源：電熱ヒーター

小型店頭たまご焼成機
EOH-0358A

仕様：かさね式（3 組セット可）／ロール巻き式兼用機
かさね式ケース：No.27A、No.58

液体加温機
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そ
の
他
の
機
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04
真空冷却機
FCG-100 ● 品温・真空度（現在、目標） テスト室仕様：真空発生装置 FCG ⇔ FCD-C の切替利用可能

オートナビ仕様

04
［2021年6月新規追加］
パン向け真空冷却試験機 ● 品温・真空度（現在、目標） チラーユニット一体型

03
トラックインスチーマー
TSAK-1600 ラック台車／防滴台車

パンミキサー
CH-3
サラダミキサー
XAr-1-150 ● 撹拌電流・撹拌回転数 二枚羽根／フックスクレパー羽根／スプレッド羽根／

Wスプレッド羽根／スポーク羽根

11
真空濃縮機
450VC

11
真空濃縮機
100VC ● 温度（容器底）・真空度・

重量 ベーパ回収装置付、泡検知センサー付

10
真空フライヤー
VF-1 ● フライ温度・油温度・

真空度

15
芋つぶし機
PAM-20 升目板　□ 10／□ 15／□ 20

15
小型芋つぶし機
PAM-S 升目板　□ 15／□ 20

16
バター溶解機
BamB-50
マグネット式撹拌タンク
150EGA ジャブスコ製インペラポンプ付

05
混合撹拌機
30NDMV-Qr（rr） ●

撹拌回転数、撹拌電流値、
容器内真空圧、容器内温度、
ジャケット内温度、
加熱配管内温度（IN,OUT2点）

撹拌羽根：スクリュービーター、フック  撹拌軸部交換で rr、Qr 仕様どちらも可能
容器形状：ジャケット付容器
真空方式：SW-25、簡易コンデンサー、ベーパー回収ユニット
外装仕様：オール SUS 仕様

常設機種リスト

※2021年6月時点の機器・仕様リスト

計測機器リスト

設備リスト

名　称 メーカー型式 台数 備　考

デジタル温度計 イチネン TASCO 
TNA-110 3

内部温度センサー
（−100 ～ 500℃）

高温用表面温度センサー
（−100 ～ 500℃）

0.1℃（−99.9 ～ 199.9℃内）
1℃（200℃～）

ポケット糖度計 アタゴ 
PAL-J 1 Brix ： 0.0 ～ 93.0%

手持屈折計
アタゴ 
N-1、N-2、
N-3、N-4E

各1
N-1：Brix 0-32%
N-2：Brix 28-62%
N-3：Brix 58-90%
N-4E：Brix 45-82%

pH 計 testo 
206-2 1 固形～半固形用 pH 計

0 ～ 60℃  0 ～ 14pH

赤外線水分計 ケツト科学研究所 
FD-660 1 乾燥減量法

試料質量：1 ～ 80g

タッチ型
ペーパレスレコーダー

キーエンス 
TR-W550 1 計測ユニット 1 ケ（最大 8ch）

センサー：測温抵抗体（内部温度センサー）8 本

台秤 3 ひょう量：100kg
目量：20g

台秤 A&D 
HW-60KVWP 2 ひょう量：60kg

目量：5g

卓上秤 A&D 
GX-6100 2 ひょう量：6100g

最小表示：0.01g

卓上秤 A&D 
SH-5000 4 ひょう量：5000g

最小表示：2g

名　称 メーカー型式 台数 備　考

プレハブ冷蔵庫 福島工業 1 基本温度設定：5℃

プレハブ冷凍庫 福島工業 1 基本温度設定：−25℃

ブラストフリーザー 福島工業 
QXF-006SF 1

卓上密封包装機 旭化成 
SQ-303W 1

脱気・溶着タイプ
シール寸法：275mm
シール幅：3mm

真空包装機 石島商事 
SK-350 1

シールバー長さ：350mm
シール幅：8mm
チャンバー室内：W370 × L450 × H70+45mm

※包装袋として以下の 2 種類をご用意しております。
　（ボイル耐性 100℃ 30 分、 耐寒性冷凍−40℃仕様）

「［福助工業］ナイロンポリ 新 L タイプ No.7」　　サイズ：150 × 250mm
「［福助工業］ナイロンポリ 新 L タイプ No.18B」　サイズ：260 × 350mm

ドゥコンディショナー ワールド精機 
DCN-2-16 1

天板枚数：2室16枚差  計32枚差
温度範囲：−15 ～ 45℃
棚ピッチ：75mm

電熱式
デッキオーブン ワールド精機 1

6取天板2枚差× 3段
※各段仕様が異なります。
①蓄熱版炉床
②引出式鉄板炉床
③鉄板炉床

クーリングタワー 日立 GLS 
MT-30L1 1 30 冷却トン

ウォーターチリング
ユニット

ダイキン工業
UWAXP500B 1

500L クッションタンク付
基本温度設定：7℃

（室内供給温度：約10℃ ※天候により変動）

モーター
コンプレッサー

北越工業 
SMS8ED-6A 1 500L クッションタンク付

貫流ボイラ
ガス焚

日本サーモエナー 
EQR-500LM 2 換算蒸発量：500kg/h
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